Tengblad har bjudit in traktens vinodlare for att prata vin, skérd, smak, doft och framtid.
Foto: Elin Elderud

De alskar livet som vinbonder: ’Man
maste vara lite tokig”

GISEBO Nu ar tidningen tillbaka med ett stort reportage om de lokala vinodlarna.

Har berattar de om hur vinaret 2019 blev, vad de tror om svenskt vins framtid och om den fina
gemenskapen de funnit i varandra genom sitt vinodlarintresse.

De kommer aven med en direkt uppmaning till politikerna i lanet.
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En mork novemberkvall samlas alla igen. Det ar Pelle Tengblad i Gisebo som bjudit in till

vinprovning i sitt vaxthus for avsmakning av ett av hans viner, men ocksa for att prata om hur aret
har varit och om framtiden.

| ena &nden av vaxthuset, dar Pelle Tengblad till vardags driver tradgardsbutik, star ett langbord
uppdukat med tédnda stearinljus, plockmat och vinglas.

De har vinflaskor i innerfickorna

Plotsligt knastrar det till i grusgangen utanfor och strax stiger den ena efter den andra vinodlaren
in i varmen.

Forst kommer Anders och Veronica Aberg, vinodlarna i Vistakulle. Strax dérefter paret Jeurgen
och Anna-Maria Thelander i Granna som odlar sina druvor bade i Granna och i Rudu.

Sedan knackar Mikael Carlsson i Vattersnas pa, tatt foljd av Mats Josefsson fran Visingso.

Vinflaskor plockas upp fran kassar och innerfickor och stélls upp pa rad. For a&ven om det bara ar

Pelle Tengblad som har tillstand att servera vin just har — sa vill alla kika pa vad de andra har tagit
fram for vin under aret.



”En blommighet som ar valdigt charmig”

Man tar i hand, samtalar om ditt och datt, forhor sig om arets skord. Anna-Maria och Veronica
brister ut i gapskratt nar de ser att de valt exakt samma farg pa sina klader. Stamningen &r hjartlig.
Sedan bjuder Pelle Tengblad till bords.

— | dag serverar jag ett vitt vin gjort pa druvan Solaris, berattar han.
— Alkoholhalten ligger pa drygt 11 procent och tappades upp pa flaska i borjan av maj.

Ett nytt mummel sprider sig i lokalen. Glasen satts i forsiktig rorelse sa att aromerna i vinet frisatts.
Man doftar forst och testar sedan forsiktigt med sma sippar.

— Jag tycker att det har en blommighet som ar valdigt charmig. Det &r valdigt lattillgangligt tycker
jag, aven for den som inte van att dricka svenskt vin, sager Mats Josefsson.

Anders Aberg fortsétter:

— Solaris kan ju ta sig lite olika uttryck men jag tycker att det har har en valdigt bra balans mellan
syra och nagon liten restsotma kanske, men inte mycket.

Mats Josefsson sager att alla Solars-viner smakar olika och att det ar det som ar tjusningen med
den smaskaliga produktionen. Till vanster i bild ses Mikael Carlsson.
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”En enorm syratillgang har i Sverige”

Jeurgen Thelander séger att Solaris-druvan, som samtliga kring bordet &gnat stérre delen av sina
vinodlingar at, karaktariseras av just syran och att utmaningen ligger i att hitta ratt balans mellan
syra och sétma.

— Vi har en enorm syratillgang har i Sverige och problemet ar att vi har lart oss att dricka en annan
typ av dryck, vi har lart oss att dricka mer syrafattiga, sotare viner, sager han.

Anna-Maria Thelander instammer och sager att man gor fel om man jamfor ett svenskt Solaris-vin
med till exempel ett Riesling-vin.



— Ett Solaris-vin har en helt annan karaktér, det sorteras i en helt egen nisch med en egen unik
smak. Man kanner igen en Riesling eller en Chardonnay, men Solaris &r nagot helt annat och det
maste vi forsoka presentera sa bra som vi kan.

Jobbar med kontraster pa tallriken

Ett stilla regn har borjat falla pa vaxthusets tak nu och séllskapets blickar har vandrat fran glas till
tallrik. Har finns hemkokt marmelad samt ost och lite kex framdukat.

— Jag ar egentligen inte ute efter ndgon smak har utan jag var ute efter kontrasten i det séta i
marmeladen och det lite salta i osten jaAmfort med syran i vinet, sager Pelle Tengblad.

— Nar jag serverar mina viner pa mina provningar sa jobbar jag ofta med kontraster och syran ar,
oavsett om det ar i vinet eller pa tallriken, en valdigt viktig del.

Hade Pelle Tengblad istallet serverat en treratters till sitt Solaris-vin sa hade han satsat pa en
morotscanapé, sager han.

— Den jag gor bestar av tre olika mordtter, konjakkokta lingon och en liten chévre-kram. Fantastiskt
trevligt. Alternativet hade varit en raktoast med kanderad ingefara som topping.

Den héar kvéllen serverar Pelle Tengblad sitt Solaris-vin til sallskapet tillsammans med lite
plockmat.
Foto: Elin Elderud

De slapper sitt forsta vin i februari

Sedan Pelle Tengblad fick sitt serveringstillstand i somras har han hunnit arrangera tva storre
vinprovningar och nagra privata.

— Det tycker jag ar sa himla roligt, sager han.
— Den dar direktkontakten. Det triggar mig nagot alldeles oerhort.
Aven Jeurgen och Anna-Maria Thelander har under aret fatt sitt forsta serveringstillstand.

| borjan av februari ar dessutom deras forsta vin pa vag ut pa Systembolaget.



— Det &r ju ett malsnore forstas — inte ett mal i sig, men en utmaning for det ar inte enkelt att vare
sig fa serveringstillstand eller att fa ut vinet pa Systembolaget. Jag ser det som en
kvalitetsstampel. Det var mycket foll pa plats under det har aret, sager Jeurgen Thelander.

Veronica och Anders Aberg slappte sitt forsta vin pa Systembolaget redan i somras.

— Vara forvantningar infor 2019 var valdigt stora, eftersom det var det aret som vi hade planerat att
bli kommersiella och forstka salja vart vin pa Systembolaget. Och det lyckades 6ver forvantan,
sager Veronica Aberg.

— Vi salde slut pa vara 300 flaskor pa ett dygn och det var en alldeles fantastisk dag.
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Veronica och Anders Aberg menar att prissattningen i Jonkdpings kommun maste ses éver av
politikerna, att det ar tufft for en smaskalig vinbonde att lagga ut alla de pengar som kravs for till
exempel ett serveringstillstand.

Foto: Elin Elderud

Inga faglar som stort i vingarden

Arets skord, vilken kommer att resultera i nya viner framat varkanten nasta ar, har varit bra for de
flesta i sallskapet kring bordet visar det sig.

Mikael Carlsson i Vattersnas, som framst intresserar sig for att experimentera med olika
druvsorter, sager att han hade hoppats pa ett lite lugnare ar i ar och sa blev det.

— Jag har kunnat gora lite underhallsarbete i vingarden och satta upp lite nya tradar och stolpar.
Det har varit valdigt fa smittor och insekter och det basta av allt &r att det inte har varit faglar i
vingarden och atit upp allt.

Mats Josefsson pa Visingso berattar att ocksa han har haft ett bra ar, aven om han fortfarande vill
komma upp i stdrre volymer for att ens borja tanka pa att ge ut ett vin pa Systembolaget.

— Vi fick manga jattefina klasar i ar och det kéndes jatteskoj, framforallt hande det ndgonting i ar
med de plantor som vi satte 2014, sager han.



— Vi klarade oss ocksa i varas fran den dar frostknappen och nederborden var bra under
sommaren, sa vi behdvde inte tillsatta ndgot vatten. Sedan skordade vi redan den tredje veckan i
september.

”’] ar fyrdubblades skorden”

Nagra som drabbades desto hardare av frosten var paret Aberg.
— 2019 borjade med en skrall fér oss, sager Anders Aberg.

— Vi fick en rejal omgang varfrost som ju verkar ha slagit valdigt ojamnt bland vara vinodlare har,
men uppe hos oss fick vara Rondo-druvor ordentligt med stryk.

Battre gick det for Solaris-odlingarna och 6verlag slutade det med en rekordstor skord. Varken
torka eller getingar storde.

Jeurgen och Anna-Maria Thelander hade ocksa ett bra ar.

— Med facit i hand ser vi att 2018 var ett mellanar. | ar fyrdubblades skérden och det vill vi garna
repetera nasta ar igen, sager Jeurgen Thelander.

Pelle Tengblad konstaterar att hans fokus ar att samla pa erfarenheter och pa sa satt infriades
aven hans forvantningar.

— Jag har inte haft som mal att komma ut pa Systembolaget, jag hade som mal att fa till nagot
stalle dar jag kunde servera mitt vin och det har jag lyckats med. Skérden daremot har inte varit
jattebra. Jag drabbades inte av varfrosten, men jag gar precis som Mats pa Visingso och vantar
pa att det ska ta riktigt fart.

De lokala vinodlarna samtalar om hogt och lagt inne i Pelle Tengblads vaxthus i Gisebo. Utanfor
faller regnet och moérkret ligger sedan lange dver Skarstaddalen.

Foto: Elin Elderud

Anders Aberg tar en bit kex till och séger sedan att han tycker att svenskt vin verkligen har tagit
sig de senaste aren.



— Vi har varit med i foreningen Svenskt Vin sedan 2012 och varit pa deras arskonferenser och
testat olika svenska viner. En rundtur bland vinflaskorna 2012 var rejalt s6tt, men pa bara sju ar
har det hant nagot, sager han.

— Numera far svenskt vin medaljer i internationella vinutstallningar. Det har skapats mycket
kunnande héar och det &r ocksa det som ar sa bra med ganget har ikvall, att vi kan diskutera och
lara av varandra. Det ar en evig tur att man inte ar en stackars ensam vinodlare, utan att vi ar
nagra stycken som kan ringa och diskutera med varandra.

"Det ar roligt att smaka svenska viner, man far sa manga olika smaker. Inget smakar lika, vi ar
smaskaliga har och gor inte samma viner ar fran ar. Hade vi en solig sommar smakar det lite mera
sol, hade vi en kall sommar smakar ar det mer syra”, sager Pelle Tengblad om vad som utmarker
svenskt vin.

Foto: Elin Elderud

Del i sakpolitisk verenskommelse

Diskussionerna kring bordet fortsatter. Pelle Tengblad erbjuder mera vin och fran hogtalarna
strommar lugn pianomusik. Nu handlar det om gardsforsaljning, det vill siga mojligheten att salja
alkoholhaltiga drycker utanfor Systembolaget i Sverige. Sedan tidningen traffade vinmakarna for
ett &r sedan har den fragan borjat réra pa sig igen.

| den sakpolitiska 6verenskommelsen som sléts mellan Socialdemokraterna, Miljopartiet,
Centerpartiet och Liberalerna i januari 2019 ingar bland annat att en utredning om gardsforsaljning
av alkoholhaltiga drycker ska genomfdéras under 2020.

| oktober rostade aven riksdagen igenom en motion av Kerstin Lundgren (C) som foreslog att en
forsoksverksamhet av gardsforsaljning ska genomféras som en forberedelse till den utredningen.

Jeurgen Thelander menar att det &r helt avgérande for svenskt vins framtid att gardsforsaljning
tillats. Anders Aberg ar mer forsiktig i hur han uttrycker sig.

— Jag tror att det ar jatteviktigt att man skapar regler for gardsforsaljning, men som liten odlare ar
samtidigt Systembolaget en fantastiskt bra forsaljningskanal, sager han.
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Jeurgen Thelander konstaterar att det tar minst fem &r fran det att tanken fods om att borja odla
vindruvor till att en fardig flaska vin star pa bordet. Pa bilden ses aven Anna-Maria Thelander.
Foto: Elin Elderud

De vill se forandringar av regler

Veronica Aberg fortsétter:

— Jag tycker att det borde ga att hitta en l6sning for att bade ha gardsforsaljning och ett
Systembolag, sager hon.

— Det finns ju i Finland. Dar har man hallit pa i 20 ar, sager Jeurgen Thelander.

Men en annu viktigare fraga, fortsatter Anders Aberg, det ar att politikerna tittar narmare pa regler
och prissattning for serveringstillstand.

Han konstaterar att en nyansokning for ett serveringstillstand kostar 11 000 kronor i Jonkopings
kommun och ett tillfalligt, till exempel under en skordefest, kostar 5 000 kronor.

— Det tycker jag ar sansldst, sager Anders Aberg.

— Dar maste man hitta en prissattning som battre ar anpassad for smaskalig odling.

Att ga fran ord till handling

Veronica Aberg beréttar att hon och Anders nyligen tog upp fragan med kommunledningen och
ansvariga tjansteméan i Jonkopings kommun, nar de turnerade runt i kommunen for att presentera
landsbygdsprogrammet som gar ut pa att stodja nyforetagande och féretag pa landsbygden.

— De pratade om samarbeten mellan foretag pa landsbygden och om evenemang och allt det star
ju vi for, séger hon.

— Vi vill se en tillfallig taxa for smaforetagare. Man sa att man tog det till sig, sa nu hoppas jag att
det inte bara ar tomma ord, utan att man faktiskt gar fran ord till handling.

Pelle Tengblad nickar instammande:

— Man maste bérja nagonstans, sager han.


https://www.jonkoping.se/naringslivarbete/tillstandreglerochtillsyn/serveringstillstandtillstandforattserveraalkohol/vadkostarserveringstillstand.4.74fef9ab15548f0b8001c85.html
https://www.jonkoping.se/naringslivarbete/tillstandreglerochtillsyn/serveringstillstandtillstandforattserveraalkohol/vadkostarserveringstillstand.4.74fef9ab15548f0b8001c85.html

Det vin som sallskapet provar under kvallen &r ett vitt Solaris-vin, tappat pa flaska i maj 2019.
Foto: Elin Elderud

”Framtiden kanns spannande”

Trots att det alltsa finns en del stridsfragor nar det kommer till vinodling, och férsaljning av viner i
Sverige, sa ser alla i sallskapet ljust pa framtiden.

— Ur konsumentsynpunkt sa tror jag att svenskt vin har en stor framtid. Det finns ett stort intresse,
fran att man ar forundrad 6ver att det tillverkas vin i Sverige till att man faktiskt tycker att det
smakar riktigt gott. Det ligger ocksa i tiden med mer narodlat och lokalproducerat, séager Veronica
Aberg.

— Vi kommer aldrig att kunna méta oss mot mangderna som man har i till exempel Frankrike, men
jag tror anda att svenskt vin kommer att ha en plats, sager Anna-Maria Thelander.

Pelle Tengblad fortsétter:

— Sen ar det ingen ljus framtid pa sa satt att vi kommer att tjana nagra pengar pa det. Men jag tror
anda att det finns tillrackligt manga manniskor som ar intresserade av att se det om en
bestksverksamhet, som nagot lustfyllt.

Mats Josefsson séger att han tror att vinodling pa deras breddgrader kan bli en framgangssaga.

— Det ser ljust ut, vi marker ju redan nu vilket intresse det finns hos oss, det ar manga som cyklar
forbi och fragar om vara vinodlingar, sager han.

Mikael Carlsson tycker inte att man ska underskatta en framtida gardsforsaljning.
— Det kan bli en riktig framgang, sager han.

— Jag hoppas i min version att om 20 ar ar det fullt med vackra vinodlingar som stracker sig upp
mot Grannahallet och genom hela dalen. Det finns jattegoda forutsattningar for det.
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Alla vinodlarna har tagit med sig sina egna viner hem till Pelle Tengblad. Det &r alltifran rosé och
bubbel till vitt vin.

Foto: Elin Elderud

”’Ja, pension och passion”

Men, for att na alla drommar som sallskapet sa livfullt malar upp, sa kravs en stor uthallighet,
menar Mikael Carlsson.

Veronica Aberg sager att det fér deras del handlar om att ha en pension, att de inte maste leva p&
det. Och sa sager hon att man maste man vara en arbetsmyra och jobba sju dagar i veckan.

— Jag tror att man ocksa behdver en viss passion, siager Anders Aberg.
Veronica Aberg ler:

— Ja, pension och passion!

Anders Aberg nickar och far med ens nagot drommande i blicken:

— Alltsa den déar njutningen att se nar knopparna borjar ta fart pa varkanten, att uppleva
blomningen och att fa se klasarna hanga dar pa rad. Det &r ju sa harligt &ven om man far jobba
hart for det, sager han.

Aven Jeurgen Thelanders tankar vandrar ivag.

— Man glommer ju all méda en vacker forsommardag nar det dar grona borjar komma. Da star
man bara dar och tittar, sdger han.

—Ja, man gor ju det, visst ar det markligt? séger Pelle Tengblad och ler.



Veronica Aberg kikar pa vinerna som star framstallda, i bakgrunden diskuterar Mikael Carlsson
fran Vattersnas och Pelle Tengblad fran Gisebo.
Foto: Elin Elderud

Man maste vara lagom tokig

Men, fortsatter han i nasta andetag, man maste vara lite tokig ocksa.

Alla skrattar instammande.

— Lagom tokig, rattar Anders.

— FO6r om man &r for tokig sa rar man det inte i land.

— Och, fortsatter Jeurgen Thelander, man far inte vara for girig foér da snubblar man snabbt.

Pelle Tengblad, som ar yngst i séllskapet med sina 50 ar, suckar lite och sager att han 6nskar att
han hade @nnu mera energi och kraft for att orka framat.

— Man skulle 6nska att man var 20 ar igen pa ett satt, sager han.
D& skrattar Anders Aberg, 70 ar, frn sin sida tvars dver bordet.
— 20 sa du? Jag brukar 6nska att jag var 50 ar!

At det skrattar alla hégt och lange.

Det rader inga tvivel om varken passion eller framtidstro hos det har ganget och i deras kallare
och vinerier ligger just nu flera liter vin pa jasning, redo for att tappas upp pa flaska langre fram pa
varkanten.

Det blir ju for dvrigt det har decenniets allra sista smalandska vin.

Fotnot: | en tidigare artikel om Jeurgen Thelander stod det att deras vin skulle borja saljas pa
Systembolaget i december 2019, men detta har skjutits upp till januari 2020.






