| augusti borjade paret Thelander arrangera vinprovningar under Rudenstams flagg i Rudu. Men i
nulaget sker vinproduktionen under Jeurgen och Anna-Maria Thelanders eget varumarke Tva
Liljor. Paret driver dven ett galleri pa sin tomt i Granna med konst av bland annat Pia Hesselmark
Campbell och Calle Ornemark.
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Snart premiar for Grannaparets
forsta vin

GRANNA Foga anade Jeurgen och Anna-Maria Thelander att vinodling skulle uppta storre
delen av deras tid efter flytten till Granna.
Lika lite anade de att huset de fallit fér en gang hade haft adressen Vingrand.
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Annons

Det ar fredag férmiddag och regnet hanger i luften. Jeurgen Thelander tar emot
arbetskladd just dar Hamngatan skar igenom Bergsgatan i centrala Granna.

Har ar han och hans fru Anna-Maria Thelander (fér dagen och halsar pa barnbarn i
Stockholm) fast boende sedan fem ar tillbaka, med det gamla internatet som
narmaste granne och de hoga bergen som en skarpt sluttande fond langst bort pa
tomten.

Fastigheten kopte paret av konstnaren Pia Hesselmark Campbell i slutet av 1990-
talet. Forutom boningshus och verkstad finns héar galleri och ett bageri som paret
Thelander driver tillsammans med fore detta tv-meteorologen Joel Mellin och hans
fru Anna Mellin,



Under manga ar bodde Jeurgen och Anna-Maria i Stockholm, dar de arbetade som
dataanalytiker inom detaljhandeln respektive tandkirurgi. Sedan lockade Smaland
igen dar bada hade vuxit upp, Anna-Maria strax utanfor Granna och Jeurgen i
Vetlanda men med ndara slaktingar i just Granna.

Bara nagra ar senare, 2007, satte de sina forsta vindruvsplantor i tradgarden. Lite av
en slump.

— Vi har alltid varit intresserade av mat och dryck, som de flesta ar, och sa kom det
sig att vi akte ner till Moseldalen, sager Jeurgen.

Annons

— Dar traffade vi pa en kille pa en vingard som undrade var vi kom ifran. Vi svarade
att vi var fran Granna. Granna, sa han, da kan du odla vin. Det vaxer fint upp mot
berget dar.

Vinodling i Sverige och i sédra Europa skiljer sig at pa manga satt, menar Jeurgen
Thelander. Till exempel behdver vinbonder soderdver skydda druvorna fran solen,
medan nordborna istallet plockar fram druvorna i solen.
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Jeurgen sager att han berattade om samtalet for Steffi Eberts-Reinisch, som driver
Ebe Plant i Granna, nar han kom hem. Hon blev nyfiken och sa att hon skulle héra
sig for nar hon skulle bestka Tyskland en tid senare.

— Sen kom hon tillbaka och hade med sig 25 plantor och sa att de har kan du satta.
Jeurgen ler.

— Jag hade kanske tankt mig en eller tva plantor.



Plantorna, som var av olika typ av druvor, satte Jeurgen och Anna-Maria néra huset.
Det vaxte fint eftersom de hade ett bra sydvast-lage, bra vattentillgdng och la. Men
det var svart att fa till ett bra vin.

— Vi kampade pa i nagra ar och tankte: ska det verkligen vara sa har? sager Jeurgen.
— Sen fick vi htra om druvan Solaris och da blev det en helt annan grej.

De nya Solaris-plantorna, en druva som passar det svenska klimatet mycket battre,
planterade de langst upp pa tomten pa Grennaskolans gamla bollplan. Har satte de
aven nagra Rondo-plantor. Det var 2012. Nagra ar senare erbjods de aven plats hos
Rudenstams och dar planterade de 800 plantor till, mestadels Solaris.
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Jeurgen och Anna-Maria Thelander driver bageri tillsammans med Joel och Anna
Mellin i ett av husen pa tomten i Granna. Har saljer de aven Apple Premium must,
som paret Thelander producerar hos Rudenstams.
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Under manga ar har vinproduktionen varit for eget bruk, daremot har de genom
Rudenstams tillverkat fruktdrycker av olika slag som har salts.

| ar slapper de for forsta gangen ett eget vin till forsaljning. Med séljstart pa lokala
Systembolag kommer Jeurgen och Anna-Maria att ge ut cirka 300 halvflaskor vitt vin
av druvan Solaris 2018 under sitt féretagsnamn Tva Liljor.

— Det kanns jattebra, men det ar ju en kranglig process hela den har administrativa
apparaten med att ta fram en unik leverantérskod och sa vidare, sager Jeurgen.

Forhoppningen framat ar att gardsforsaljning tillats.

— Formodligen far vi ndgon form av gardsforsaljning om nagra ar redan och den
dagen — nar det smaller till — da kan man inte bérja fundera pa att “jaha ska vi
tillverka vin"— for det tar 10-15 ar att komma in i det.



Jeurgen menar ocksa att de som képer med sig en flaska vin fran en gard kommer
att vilja ha en historia kring flaskan. Om hur vinet framstallts, var plantorna har vaxt
och sadana saker.

D& kommer han och Anna-Maria att ha mycket att beratta. Inte minst om den lyckliga
slump som gjorde att de kopte ett hus just precis pa den gata som en gang hade
adressen Vingrand.
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Druvor vill pinas, forklarar Jeurgen Thelander. Det far darfor garna vara gras eller
asfalt mellan vinplantorna for da soker sig plantornas rotter langt ner i jorden. | regel
far man inte vattna druvorna, gors detta maste det anméalas sa att konsumenten vet
om detta.
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— Hakan Jorikson, som &r museichef har i Granna, har tagit fram historik kring husen
har och bland annat tagit fram gamla kartor. Nar jag tittade pa en gammal karta, fran
1929, sa star det plotsligt att Hamngatan heter Hamngatan upp till krysset dar den
moter Bergsgatan och sen heter den Vingrand, sager Jeurgen.

Det fick honom att fundera vidare. Varfor hette den sa? Jo, det visade det sig att
tomten till stor del hade varit en fruktodling frdn omkring ar 1700 fram till 1850-talet.

— Var hypotes, som ar hyfsat belagd, ar att det fanns ett produktionsstalle for dryck
pa den har platsen, sager Jeurgen.

— Och, fortsatter han, att de antagligen holl pa med vintillverkning och fick da i
folkmun heta Vingrand som sedan blev namnet.

| dag sitter det darfor en skylt uppe pa husfasaden som markerar den del av vagen
som en gang i tiden gick under namnet Vingrand.

— Det ar lite kul tycker vi och det ar ju slumpen. Det var nagot som vi fick reda pa
langt efter att vi hade satt i gang med var egen vinproduktion.



Arets skord var tre ganger storre &n den 2018, beréattar Jeurgen Thelander. "Det
beror pa vinstockarna, nu nar vi ar inne pa fjarde, femte aret sa producerar de mer.
Vi skérdade ungefar tva ton druvor i ar och har inte behovt kassera nagot alls. Det ar

helt magiskt. Vi ekologiodlar sa vi ger inte ens svavel, om vi inte behéver, och det har
vi inte behovt annu.”
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Det gamla kvartersnamnet &r Tva Liljor, vilket Jeurgen och Anna-Maria har dopt sitt
foretag till. Gatan som de har sitt hus vid hette en gang i tiden Vingrand.
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Profilen: Jeurgen Thelander
Alder: 67 ar.

Ort: Granna.

Sysselséttning: Egenforetagare.

Familj: Fru och tre dottrar.

Intressen: Musik, kyrkan och matlagning.
Favoritmat: Skaldjur.

Favoritdryck: Sangiovese (Chianti).
Dromresa: Galapagoséarna.

Hemsida: Las mer om Grannas vinhistoria och om vinproduktionen hos Tva Liljor pa hemsidan
"www.tvaliljor.se”.



https://www.tvaliljor.se/sv-SE

